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Wermut Facts

O

Herkunft I I Stile
» Urspriinge Konigreich Savoyen e Historisch:
+ Italien (Piemont) o French Vermouth: trocken auf Weissweinbasis
* Frankreich o Ttalian Vermouth: siil auf Rotweinbasis
* International (Spanien, o Heute:
Osterreich, Deutschland) o  Dry/ Extra dry: weiB, eher wiirzig

o  Bianco (weiss): weiB, trocken bis halbtrocken
o  Rosé: Rotwein wird zugemischt, halbtrocken bis

Basis - Zutaten lieblich

o Rosso (rot): rot, normalerweise lieblich bis siif3

*  75% Wein (weil3/rot)

«  Alkohol (zur Verstarkung SlRegrade
» Zucker - .
» Krauter (charakteristisches Aroma * ,extra trocken” (extra dry): < 30g/l (mind
durch Artemisia (Wermutkraut) 15 % vol)
o trocken“ (dry): 50g/1 (mind 16 % vol)
Herstellung « halbtrocken® (semi-dry): zw. 50 und 9og/I
* Grundwein o lieblich® (semi-sweet): zw. 90 und 130g/1
* Aufsprittung: Destillat mit Krauterinfusion o ,stB“(sweet): 130 g/l oder mehr

 Auf 14,5% vol. bis 22% vol
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Wermut Facts

O

Marken Italien I I Marken Osterreich
e Martini e Burschik
* Cinzano » Pontica
» Carpano .
e Punt e Mes (by Carpano) MOFIf
«  Mancino e Vreimuth
e Cocchi e First

» Stift Klosterneuburg

Marken Frankreich
I Marken Deutschland

* Noilly Prat

* Byrrh * Belsazar

* Du t_)on net e Ferdinand's

*  Dolin

* LaQuintinye | Marken Spanien I
* Lustau
* Domingo
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