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Port Facts

O

I Herkunft I I Marken (Bodegas)
*  Duorotal « Sandeman Osborne
* Norden Portugals « Graham’s
+ Hafenstadt Porto (fur Export) « Taylor’s
* Niepoort
I Zugelassene Rebsorten I - Kopke

_ _ « Ramos Pinto
¢ Touriga Nacional « Royal Oporto
« Tinta Barroca

» Touriga Francesca
+ Tinta Roriz
* Uber 80 zugelassene Sorten

Herstellung

* Grundwein

* Aufsprittung mit Weindestillat wahrend
der Garung

* Mind. 2 Jahre in gro3en Holzfassern

+ Dann Verkostung und weitere Lagerung
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Port Stile
()

Ruby: ~

Verschnitt durchschnittlicher JG, bleibt im groRen Fass -
trinkfertig abgefullt

Tawny:

Verschnitt durchschnittlicher JG, kommt in kleine Fasser (Pipes)
- trinkfertig abgefullt

Late Bottled Vintage (LBV):

Weine aus einem JG, kommt in kleine 4-6 Jahre in Pipes -
trinkfertig abgefullt

Vintage:
Weine aus einem hervorragenden JG, kommt kurz in Pipes - reift
in der Flasche weiter

Colheita:

Weine aus einem hervorragenden JG, min. 7 Jahre in Pipes
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